
Акт шg 1
по итотам проведения родительскоIо контроля питания в

МБоУ Б*Вишенская СоШ

05.09.2о25
Время: 10 . 00 ч.

Щель проведения общественного конЕроля: предсставление Iорячего
пиаания школьникам в МБОУ Б-Вишенская СОШ , организация работы

столовой.
Мы, члены комиссии родительского контроля по питанию:

1. Панова В.д. - председатель общественной и бракеражной,комиссии
2. Чапорова С. Е.
З. !митриева А.С.
4. Лифанова Е.С. члень1 родительского контроля.
в присутствии КлюевоЙ О.Н. - медсестра

составили настоящий акry в том, что была проведена проверка в школьной
столовой МБоУ Б-Вишенской Со1]]

На момент проверки установлено:
. В плаЕовом порядке идет обеспечение rrорячим питанием школьников

1- 11 классов,
о Школьной столовой на 05 сентября было предложено полноценное

меню/ способствующее оздоровлению учащихся.
о Комиссией установлено, что поваром столовой соблюдены требования

санитарных правил по массе порций блюд, их пищевой и
ЭнергетическоЙ ценности, суточноЙ потребности в основных
витаминах и микроэлементах.

о Производство готовьjх блюд осуществляется в соответствии с
технологическими картами/ в которь]х отрах{ена рецептура и
технология приrrотавливаемых блюд и кулинарных изделий.

. Столовая обеспечена достаточньtr\4 количеством столовой посуды и
приборами, в целях соблюдения правил мытья и дезинфекции в
соответствии с требованиями настоящих санитарных правил| а также
полками для ее хранения около раздаточной линии.

о Уборка обеденных залов проводится после каждоr,о приема пищи.
Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств/
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару
для чистой и использованной ветоши.

о Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в
специально отведенных местах/ недостулных для учащихся/ отдельно
от пищевых продуктов.

. В обеденном зале на видном месте меню. утвержденное директором
школы| в котором указываются сведения об объемах блюд и названия
кулинарньlх из де ли,fu, .

. не допускается присутствие учащихся в производсtrвенных помещениях
столовой.

О Не привлекаются учащиеся к работам, связаннь]м с приrrотовлением
пИцИ| чистке овощеЙt раздаче готовоЙ пищи| резке хлеба/ мытью

посуды, уборке помещений.
о Щля мь]тья рук установлень] умывальные раковины.
О Повар обеспечен специальной санитарной одехдой (халат или куртка,

головной убор, легкая нескользкая рабочая обувь).
a к п:бп.t-*-,Ie допускаются лица/ имеющие соответствующую

профессиональную квалификацию, прошедшие предварительньй, fiри
поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры в
УСтановленном порядке, профессиональную гигиеническую подготовку
и аттестацию.



. Завхоз контролирует организацию питания в школе/ в том числе
качество поступающих продуктов/ правильность закладки
продуктов иприготовлеЕие готовой1 пrlци.

. С целью контроля по соблюдению технологического процесса
отбирается суточная проба от каждоЙ парчии приготовленнь]х
блюд.

. Запрещенные продукть] в пиrании детей не употребляются.

. Классньiе руководители следят за организованньjм питанием
Учащихся.

!a

a

a

a Вывод: в МБОУ Б-ВишенскоЙ СОШ организовано предоставление
горяче]]опитания школьников с 1 по 11 класс. Комиссия признала
работу столовойи орrrанизацию питания удовлетворительной.
Претензий и замечаний состоронь] проверяющих нет.

Членьт комиссии родительского контроля:

1 . Чапорова С. Е.
2 ..Щмитриева А. С .

З.Ллtфанова Е.С.


